


Predjedlo
Zemiakova placka s kyslou smotanou, ostiepkom a slaninkou
(1809.,1,3,7,12) 4,5 Eur
Polievky
Hovddzi vijuvar s mdsom, nitovkami a pecenovymi knedlickami,
vnatkou (400 ml, 1,3,7,9) 3,7 Eur
Fazulova s udenym, kyslou smotanou a zemiakovou plackou

(400 ml, 1,3,7,12) 4,5 Eur

Kapustnica s lesnymi hribmi, udenym a kyslou smotanou, chlieb

(4o0ml, 1,7,12) 4,5 Eur



Hlavné jedla
Sous vide bravéova panenka v schwarzwaldskej sunke s omackou,
zemiakové halusky (200 g., 200 g.,1,3,7,12) 13 Eur
Hovddzi steak z rostenky, zemiak zapeceny s bryndzou,
slaninou a cibulou (200g., 2004g.,7,12) 14 Eur
Sous vide kuraci steak, pecené hokkaido a bataty s cesnakom, viatkou,
olivovym olejom, rukolou a semienkami (200 g., 200 g.,11) 12 Eur
Zemiakovda placka alebo hranolky s trhanyym hovddzim mdsom v cideri
a hordici, posypana ostiepkom a slaninovy chips (180g., 200 g.,1,3,7,10,12) 13,5 Eur
Medailoéniky z rostenky, panenky a prs, zemiak zapeceny s bryndzou,
slaninou a cibul'ou, ¢erstvy salat s dresingom (200 g., 200 g.,7,12) 13,5 Eur

K predchadzajucim jedlam st zadarmo na vyber tieto omacky: z lesnych hiib,
nivovd, demiglace, bylinkové maslo a domaca tatarka. K jedlam sme pre Vas vybrali
vhodné prilohy, ktoré si vSak mézete zamenit za iné prilohy uvedené na konci nasho
jedalnicka. Jedna priloha je v cene; viac je uz spoplatnenich. Vaha mdasa a prilohy je
uvedena v surovom stave. Mdso vieme nahradit s tofu alebo tempehom.



Bravcovy/kuraci ¢ernohor, opekané zemiaky (200 g., 200g., 1,3,7) 13 Eur

detska porcia 8,5 Eur
Kuraci Cordon Bleu plneny sunkou a syrom,

opekané zemiaky (200g., 200g., 1,3,7,12) 13 Eur
Vyprazany bravcovy rezen z panenky/kuraci rezen,

varené zemiaky s maslom a vnatkou (200g., 200 g., 1,3,7) 12 Eur

detska porcia (100g., 100g. ) 8 Eur
Bravcovy rezen z krkovicky ako od babicky s chrenom a horcicou pripravovany

na panvicke s mastou a maslom, petrzlenové varené zemiaky s maslom
a vnatkou (200g., 200 g., 1,3,7,10,12) - jedlo s dlhsou pripravou 12 Eur

Y4 pecenej kacky s cervenou kapustou a domacou knedlou ( 250g., 200 g., 1,3,7) 12 Eur



Kolibacka svie¢kovd na smotane s hovddzim mdsom a s domacou knedlou,

brusnice, citron ( 200g., 2004., 1,3,7,9,10,12) 13 Eur
Hovddzi tatardk zo stehna, vajce, kapary, hordcica, korenie, topinky

(200g.,150 g, 1,3,10,12) 13 Eur
Bravcové licka na cervenom vine s korenovou zeleninou a zemiakovou kasou

(200 g. mdsa, 200g. prilohy, 7,9,12) 13 Eur
Vyprazany syr s hranolkami

a domacou tatarkou (150 g.,200 ¢.1,3,7,10,12) 11 Eur
Podkovicka z lososa s bylinkovym maslom, varené zemiaky s maslom a vnatkou,

listovy salat s dresingom (200 g.,200 g.4,7,12) 13,5 Eur



Vyprazany udeny ostiepok v zemiakovom cesticku s hranolkami
a domacou tatarkou (130 g.,200 g.1,3,7,10,12)
Bryndzové halusky zo 100 % ovcej bryndze so slaninkou ( 450 g., 1,7,12)
detska porcia (230 g.)
Bryndzové halusky zo 100 % ovcej bryndze a ostiepkom ( 450 9., 1,7,12)
Caessar salat s kuracimi kiiskami/ bravcéovou panenkou, parmezanom,
kruténmi a slaninovym chipsom (180 g., 200 g., 1,3,4,7,10,12)
Zemiakové halusky s makom, maslom a ovocnym coolis (300 g., 1,3,7)
Palacinky s dzemom alebo nutellou, ovocné coolis,

cerstvé ovocie (300 g., 1,3,7,8)

11 Eur
10,5 Eur
7 Eur

10,5 Eur

11 Eur

6 Eur

6 Eur



Prilohy a omacky na vyber:
Hranolky 2009 - 2,5 Eur Nivova omacka 1dcl- 2,5 Eur

Opekané/varené zemiaky 200 g - 2,5 Eur Demiglace 1dcl- 2,5Eur

Ryza 200g - 2 Eur Z lesnych hitb omacka 1 del -2,5 Eur
Knedla 2009 - 2 Eur Bylinkové maslo 50 g. — 2,5 Eur
Listovy Salat 100g - 2,5 Eur Kysla zelenina 100 g. — 2,5 Eur

Peceny zemiak zapeceny s bryndzou a slaninou 200 g- 3,5 Eur

Domaca tatarka 509 -1,5Eur
Chren, horcica, kecup 509 - 0,6 Eur
Chlieb 509 - 0,8 Eur

Zemiakova kasa 2009 — 2 Eur



Nealkoholické napoje

Voda Rajec 330 ml 1,5 Eur
Coca-cola, Zero Coca Cola Vinea, Tonic 330 ml 2 Eur
Dzis Rauch 200 ml (podla ponuky) 2 Eur
Kofola ¢apovana 0,31/0,5 1 1,2/2 Eur

Miesané napoje

Citronada 0,3 1/0,51/11 1,5/2/3 Eur
Limonada podla ponuky 0,51 3,5 Eur
Bavorak, Gintonic o,2 1 4 Eur
Aperol Spritz 0,21 5 Eur



Hortice napoje

Espresso, lungo, espresso s mliekom 2/2,5 Eur
Capuccino, Latte 2,9 Eur
Caj s medom podla ponuky 2 Eur
Varené vino 2 dcl 3,5 Eur
Vino
Tokaj —akostné vino polosladké 0,75 1 12 Eur
Vinpera podla ponuky 0,75 1 14 Eur
Vino Raca — Palava 0,751 14 Eur
Rozlievané biele/cCervené vino podla ponuky 0,1 1 1,6 Eur

Prosecco 0,1 1l/0,75 1, Vermut 0,11 / Hubert 0,75 2,5/14 Eur



Pivo, tvrdy alkohol
12 % Plzen 0,3 /0,51
10 % Wijwar 0,31/0,5
Flaskovy nealko Birell/ochuteny Birell 0,5 [
Slivovica Jelinek 50 % 0,04 1
Rum Legendario 34 % 0,04 1
Becherovka 38 % 0,04 1
Russian Standard 40 %/ Spisska Borovicka 40 % 0,04 1
Tullamore Dew 40 % 0,041
Jack Daniels 40 % 0,04 1
Fernet Stock/Citrus 36%, 0,041

Beefeater Gin 40 % 0,04 1 / Tatratea podla ponuky 0,041

2/3 Eur
1,5/2,5 Eur

2 Eur

3 Eur

4 Eur
2,5 Eur
3 Eur

3 Eur
3,2 Eur
2,5 Eur
3 Eur



Appetizers/ Vorspeisen

Placka/Potato pancake with sour cream, smoked cheese (ostiepok), and bacon/
Kartoffelpuffer mit Sauerrahm, Rdaucherkdse (Ostiepok) und Speck (180 g, allergens: 7,12) —
4.5 EUR

Soups

Vijvar/Beef broth with meat, fine egg noodles, liver dumplings, and parsley/ Rinderbriihe
mit Fleisch, Fadennudeln, Leberknodeln und Krdautern (400 ml, allergens: 1,3,7,9) — 3.7 EUR

Fazulova/Bean soup with smoked meat, sour cream, and potato pancake/ Bohnensuppe
mit Gerduchertem, Sauerrahm und Kartoffelpuffer (400 ml, allergens: 1,3,7,12) — 4.5 EUR

Kapustova/Cabbage soup with wild mushrooms, smoked meat and sour cream, bread/
Krautsuppe mit Pilzen, Gerduchertem und Sauerrahm, Brot (400 ml, allergens: 1,7) — 4.5
EUR

We have selected suitable side dishes for each meal, but you can replace them with other
sides listed at the end of our menu. One side dish is included in the price; additional sides are
charged separately. The weight of meat and side dishes is listed in raw form. We can change
meat with tofu or tempeh.



Main Courses

Panenka/ Sous-vide Pork Tenderloin wrapped in Black Forest Ham,

served with a delicate sauce and traditional Slovak potato dumplings/ Sous-vide gegartes
Schweinefilet im Schwarzwadlder Schinken, serviert mit feiner Sauce und traditionellen Kartoffel-
Nockerln (150 g, 200 g, 1,3,7) — 13 €

Stejk/Beef Sirloin Steak,baked potato gratin with bryndza sheep cheese, bacon and onions (200
g, 200 g, 7,12)/ Rindersteak aus der Roste, iiberbackene Kartoffeln mit Bryndza-Schafskdse, Speck
und Zwiebeln — 14 €

Kuracit stejk/Sous-vide Chicken Steak,roasted Hokkaido pumpkin and sweet potatoes with
garlic, fresh herbs,olive oil, rocket leaves and mixed seeds/Sous-vide Hdhnchensteak,
gebratener Hokkaido-Kiirbis und Siiffkartoffeln mit Knoblauch, frischen Krdutern, Olivenol,
Rucola und Saaten (200 g, 200 g, 11) — 12 €

Hovdadzie trhané/Potato Pancake or French Fries with Slow-Pulled Beef, braised in cider and
mustard, topped with smoked cheese and a crispy bacon chip (180 g / 200 g, 1,3,7,10,12)/
Kartoffelpuffer oder Pommes frites mit gezupftem Rindfleisch,in Apfelcider und Senf geschmort,
bestreut mit gerduchertem Kdse und knusprigem Speckchip— 13.5 €



Medailoniky/Mixed Medallions (Sirloin, Tenderloin & Chicken Breast),

baked potato with bryndza, bacon and onion, fresh salad with dressing

(200 g / 200 g, 7,12)/ Gemischte Medaillons (Rind, Schweinefilet & Hahnchenbrust),
tiberbackene Kartoffeln mit Bryndza, Speck und Zwiebeln, frischer Salat mit Dressing — €13.50

With the above dishes you can choose one free sauce: wild mushroom, blue cheese, demiglace, butter with
herbs/Zu den oben genannten Gerichten konnen Sie kostenlos eine der folgenden Saucen wdhlen:
Waldpilzsofie, Blauschimmelkdse-Soffe, Demiglace, Krduterbutter

Cernohor /Pork/Chicken (in batter with cheese),vroasted potatoes (200 g, 200 g, 1,3,7) — 13 €/
Children’s portion — 8.5 €/Schweine-/Hdahnchen-Cernohor (in Kdasepanade), Bratkartoffeln (200 g, 200
g, 1,3,7) — 13 €/Kinderportion- 8.5 €

Cordon Bleu/Fried chicken Cordon Bleu stuffed with ham and cheese, roasted potatoes/Gebackene
Cordon Bleu gefiillt mit Schinken und Kase, Bratkartoffeln (200 g, 200g, 1,3,7,12) — 13 €

Rezen/Fried pork tenderloin schnitzel / chicken schnitzel, boiled Potatoes (200 g, 200 g,
1,3,10,12)/ Gebackenes Schweinefilet-Schnitzel / Hahnchenschnitzel, Salzkartoffeln— 12 €



Rezen od babicky/Grandma’s Style Pork Neck Schnitzel,pan-fried in lard and butter, served with
horseradish, mustard and parsley potatoes with butter (200 g / 200 g, 1,3,7,10,12)

dish with longer preparation time/ Schweineschnitzel aus dem Schweinenacken nach
Grofimutters Art,in Schmalz und Butter gebraten, mit Meerrettich und Senf, Petersilienkartoffeln
mit Butter (200 g / 200 g, 1,3,7,10,12) .. Gericht mit langerer Zubereitungszeit — €12

Kacka/Roasted Duck Quarter,with braised red cabbage and homemade bread dumplings
(250 g / 200 g, 1,3,7)/ ¥4 Gebratene Ente, mit Rotkraut und hausgemachten Knodeln — €12

Svieckova/Koliba-style beef sirloin in cream sauce with beef, homemade dumplings, cranberries,
and a hint of lemon/ Koliba-Art Rinderfilet in Sahnesofle mit Rindfleisch, hausgemachten Knodeln,
Preiselbeeren und einem Hauch Zitrone (180 g, 200 g, 1,3,7,9,10,12) — 13 €

Tatarak/Beef Tartare (from Topside),egg yolk, capers, mustard, spices, served with toasted bread
(200 g/ 150 g, 1,3,10,12)/ Rindertatar aus der Keule, Eigelb, Kapern, Senf, Gewiirze, dazu
gerostetes Brot — €13

Licka/Braised Pork Cheeks in Red Wine,root vegetables and creamy mashed potatoes
(200 g meat / 200 g side, 7,9,12)/ Geschmorte Schweinebdckchen in Rotwein,
Wurzelgemiise und cremiges Kartoffelpiiree — €13
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Syr/Fried cheese with French fries and homemade tartar sauce (150 g, 200 g, 1,3,7,10,12)/
Goldbraun gebackener Kdse mit knusprigen Pommes frites und hausgemachter Tartarsauce - 11 €

Losos/Grilled Salmon Steak, herb butter, boiled potatoes with parsley, mixed leaf salad with
dressing(200 g / 200 g, 4,7,12)t1 Lachssteak mit Krauterbutter, gekochte Kartoffeln mit Butter und
Petersilie, Blattsalat mit Dressing — €13.50

Ostiepok/Fried smoked cheese in potato batter, served with French fries and homemade tartar

sauce (150 g, 200 g, 1,3,7,10,12)/ Gebackener gerducherter Kdse im feinen Kartoffelteig, serviert
mit Pommes frites und hausgemachter Tartarsauce— 11 €

Halusky/Traditional Potato dumplings with 100% sheep cheese (bryndza) and bacon (450 g,
1,7,12) — 10.5 €Children’s portion (230 g) — 7 €/ Kartoffeln-Nocken mit 100 % Schafskdse
(Bryndza) und Speck (450 g, 1,7,12) — 10,5 € Kinderportion (230 g) 7€

Halusky s ostiepkom/Bryndza Dumplings with Smoked Sheep Cheese (Ostiepok)
(450 g, 1,7,12)/ Bryndza-Nockerln mit gerduchertem Schafskdse — €10.50



Salat Caessar/Caesar Salad with Chicken Pieces or Pork Tenderloin, Parmesan cheese,
croutons and crispy bacon chip (180 g / 200 g, 1,3,4,7,10,12)/ Caesar Salat mit
Hahnchenstreifen oder Schweinefilet, Parmesan, Croiitons und knusprigem Speckchip— €11

Halusky s makom/Potato Dumplings with Poppy Seeds, butter and fruit coulis (300 g, 1,3,7)
/ Kartoffel-Nockerln mit Mohn,Butter und Fruchtcoulis— €6

Palacinky/Pancakes with Jam or Nutella, fruit coulis and fresh fruit (300 g, 1,3,7,8)/
Palatschinken mit Marmelade oder Nutella,Fruchtcoulis und frischem Obst — €6
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https://www.koliba-senica.sk/ +421 948 495 498

senica.koliba@gmail.com



